L L]
.
011 ‘; 1 a Ruta 22 km 1.230 - Plottier - Neuquén

(0299) 155 814 590 - 155 572 764
CATERING & EVENTOS consultas@oliviacatering.com

Tipo de Evento: Cumpleafos de 15
Minimos 100 personas / Fecha / Complejo Olivia Ngn

Recepcion
Variedad de sdndwich y canapés agua, soda, gaseosas, vino, stroverry

Entrada

Tabla de fiambres, quesos con empanadas criollas
(Quesos blandos, duros, saborisado, bondiola, jamén crudo, jamén cocido, salames, aceitunas)

Plato Principal (elegir una opcién)
1.- Costillar de Ternera, Vacio, Bife de Chorizo Matambre, Pollo, chorizos, papas asadas y ensaladas
2.- Ballotine de ave rellena (muzarella y jamén) con papas noisette y salsa de mostaza
3.- Pernil de ternera en su salsa al plato con puré
4.- Milanesa Napolitana con papas fritas

Postre Helado con salsa de Chocolate

Bebidas Gaseosas (Coca Cola), agua, soda,
Vino Ventus (Fin del mundo) / Corte Patagdnico

Barra de Tragos: Daikiris frutados, Cerveza, Pifia Colada

Brindis Sidra ( Flor del manzano )

Fin de Fiesta Pizetas, medias lunas con queso

Valor por persona $ 130.00 mas IVA

El servicio incluye: Globa o Salén, personal de salén y cocina, recepcién de los invitados, Armado y desarmado
del salén, vajilla, cristalerfa, manteleria en general, Mesas redondas, sillas con fundas, limpieza, seguridad,

Emergencias Médicas, Mucama de Baifio, estacionamiento propio Y todo lo necesario para el buen funcionamiento de
este servicio Coordinacién Integral del Evento

De realizarlo en otro lugar se debe cotizar nuevamente este servicio
Empleados del BPN tiene una bonificacion del 10 %
Las reservas son sujetas a disponibilidad
Forma de pago: Sefia al confirmar y el saldo contado o con tarjeta de crédito confiable




